01

04
05
06

12

13

Aperetivi - Aperetif

Martini Bianco o. Rosso

Martini weifl oder rot
Campari Soda @)
Campari Orange @

Prosecco Piccolo (14

5cl

5cl
5cl
20cl

Minestre - Suppen

Crema di Pomodoro (12

[talienische Minestrone mit Grana Padano

6,50€

7,50€
8,50€
9,00€

8,00€

8,50€

Eine Liste der deklarationspflichtigen Zusatzstoffe finden Sie auf der letzten Seite.



Vini - Italienische Weine

Vini Rossi - Rotwelne

130 Lamrusco lieblich, spritzig 0,11 4,30 €
0,21 8,00 €

132 Primitivo di Puglia 0,11 4,30 €
0,21 8,00 €

133 Montepulciano Abruzzo 0,11 4,30 €
Villa Cerva DOC. 0,21 8,00 €

Vini Bianchi - Weifiweine

135 Frizzantino spritzig, leicht 0,11 4,30 €
0,21 8,00 €
136 Chardonnay Villa Santa Flavia 0,11 4,30 €
0,21 8,00 €
139 Pinot Grigio Villa Santa Flavia 0,11 4,30 €
0,21 8,00 €
140 Lugana del Garda 0,11 5,00 €
0,21 9,50 €

Alle Weine enthalten Sulfite (14)



Bibite - Alkoholfreie Getrianke

141 Coca-Cola @98 0,33 I FL. 3,80 €
0,51 5,70 €
142 Coca-Cola light/ Zero 2. 7.8.9) 0,33 1 FL. 3,80 €
0,51 5,70 €
143 Fanta 23), Sprite, Mezzo Mix @8 0,33 1 Fl. 3,80 €
0,51 5,70 €
144 Bitter Lemon :10) 0,2 1 FL. 3,50 €
145 Ginger Ale @) 0,2 1 FI. 3,60 €
146 Safte, Nektare 0,2 1 FL. 4,00 €
- Orangensaft
- Apfelsaft
- Traubesaft
- Bananennektar
- Kirschnektar
- Maracujasaft
Saftschorle 0,41 4,50 €
147 Bionade Holunder/ Orange 0,331 FL 3,90 €
148 Apfelschorle 0,21 2,50 €
149 Apfelschorle 0,31 3,80 €
549 Apfelschorle 0,51 5,70 €
150 Stralsunder Mineralwasser 0,251 3,00 €

still, kohlensédurehaltig

151 Morelli It. Premium Mineralwasser 0,251 3,00 €

still, kohlensdurehaltig

152 still 0,751 8,00 €
153 kohlensdurehaltig 0,751 8,00 €



155

157
162
158
159
160
560
161

Birra - Biere

Konig Pilsener vom Fass

Benediktiner Weif3bier
Benediktiner Weifibier (alkoholfrei)
Konig Pilsener (alkoholfrei)

Vita Malz

Alster

Alster

Alster

0,31
0,41
0,51
0,51FL
0,51 FL

0,33 1 FL.
0,33 I FL.

0,31
0,41
0,51

4,00 €
5,00 €
6,00 €
6,50 €
6,50 €
4,00 €
3,80 €
4,00 €
5,00 €
6,00 €



165
166
167
168
169
170
171

172
173
174
175

Digestivi - Spirituosen

Fernet Branca @.14)
Ramazotti @14
Averna &14)
Amaretto (16)
Sambuca

Veccia Romagna

Grappa Il Grano hell o. dunkel

Weitere Sorten auf Anfrage
Frangelico (.16)
Vodka Absolut

Jim Beam @

Limoncello

Eigene Produktion

42% 0,2cl
30% 0,2cl
23% 0,2cl
20% 0,2cl
40% 0,2¢l
40% 0,2cl
38% 0,2cl

24% 0,2cl
40% 0,2cl
40% 0,2cl
30% 0,2cl

3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
4,00 €
3,80 €

4,00 €
3,50 €
4,00 €
3,80 €



175
176
177
178
179
180
181

Bevande Calde - Heifde Getrianke

Tasse Kaffee

Espresso

Espresso doppio

Latte Macciato (12)
Cappuccino (12)

Glas Tee versch. Sorten

Espresso Corretto

Grappa o. Sambuca

Deklarationspflichtige Inhaltsstoffe:

3,00 €
2,70 €
4,50 €
5,00 €
3,50 €
3,00 €
3,50 €

1. mit Konservierungsstoffen, 2. mit Farbstoffen, 3. Mit Antioxdationsmitteln, 4. mit Geschmacksverstiarkern, 5. mit
Phosphat, 6. Weichkdse aus Kuhmilch, 7. enthélt eine Phenylalaninquelle, 8. koffeinhaltig, 9. mit Stifungsmitteln,

Saduerungsmittel, 16. Schalenfriichte, 17. Ei

10. chininhaltig, 11. Gluten: a-Weizen, b-Dinkel, 12. mit Kuhmilch, 13. Schalentiere, 14. Sulfite, 15.



15

16

17
18

20

21

Insalate - Salate

Insalata Mista*

Frische Blattsalate der Saison

Insalata di Pomodori -3

Frischer Tomatensalat

Insalata ,,Il Grano* (1.2.3.5* grof}
klein

Frische Blattsalate mit Ei, Thunfisch, Kéase,

gekochtem Hinterschinken und Zwiebeln

Insalata Rucola (1,2.3)

Rucolasalat mit Balsamico, Cherrytomaten,

Rindfleischstreifen oder Champignons aus der Pfanne
mit geriebenem Hartkéase

Insalata con Pesce (13)

Rucolasalat mit drei Riesengarnelen, Cherrytomaten,

frischen Champignons und Zitronenmarinade

9,00 €

9,00 €

15,00 €
12,50 €

16,50 €

16,50 €

*Wihlen Sie zwischen unserem hausgemachten Senf- oder Kriauterdressing.



23

25

26

27

28

29

Antipasti - Vorspeisen

Oliven und Pepperoni

Lumache ,Il1 Grano® (14,5

Ein Dutzend Schnecken in Krautersahne-Sauce, Speck,

Zwiebeln und frischem Knoblauch

Mozzarella ,, Taormina“ @3

Mozzarella mit frischen Tomatenscheiben, Oregano

und Olivenol

Bruschetta Pugliese (12)

Vier gerostete Brote mit gewlrzten Cherrytomaten

Bruschetta al Forno (12)

Mit Mozzarella iberbackenes Brot mit gewtiirzten Tomaten

Carpaccio ()

Hauchdiinnes rohes Rindercarpaccio mit Olivendl,

frischer Zitrone und Hartkaseraspeln

8,00 €

13,50 €

13,50 €

8,00 €

10,00 €

16,50 €



43

44

46

48

49

50

53

54

Farinacei - Teigwaren

Oreciette ,,II Grano* (1.13)

Oreciette mit Salsiccia, frischen Pilzen der Saison und Ricotta

Tagliatelle ai frutti di bosco

Tagliatelle mit Tomatenwiirfeln und frischen Champignons

in Rahmsauce

Bavette alla Carbonara (1,45

Bavette mit Bauchspeck und Ei in Sahnesauce

Tortellini ,,Bongustaio® (1.3.5)

Tortellini mit Fleischfiillung, gekochtem Hinterschinken

und Champignons in Sahnesauce

Tortellini al Gorgonzola )

Tortellini mit Fleischfiillung, Gorgonzola, Knoblauch

und frischen Champignons in Tomatenrahmsauce

Spaghetti ai frutti di Mare (13

Spaghetti mit Meeresfriichten und Knoblauch in

Tomatensauce mit frischen Krautern

Bavette Mediterranee ()

Bavette mit luftgetrockneten Tomaten, Kapern und

Hahnchenbruststreifen in Olivendl mit frischen Krautern
und Hartkéise

Penne alla Panna (16)

Pennette in Rucola-Sahnesauce mit

Hahnchebruststreifen und Pinienkernen

17,50 €

14,00 €

14,00 €

13,50 €

14,00 €

16,00 €

16,00 €

16,00 €



55

57

60

61

63

64

Tagliatelle alla Chef (1.3.13)

Tagliatelle mit Flusskrebsen, Avocado und Vongole

in Rahmsauce

Bavette con Gamberoni (13)

Bavette mit Riesengarnelen, frischem Knoblauch und

Tomatenwiirfeln in Rahmsauce

Alle Gerichte Enthalten Gluten (11 a

Lasagne , Alberobello® (1.235.12)

Uberbackene Teigblitter mit gekochtem Hinterschinken, Ei

und Kése in Bolognese-Bechamelsauce

Combinazione al Forno (1,2,12)

Nudelkombination in Bolognese-Sahnesauce und

frischen Krautern mit Kase tiberbacken

Lasagne al Salmone @.12)

Uberbackene Teigblitter mit Raucherlachs, Spinat und
Kréter-Bechamelsauce mit Kése tiberbacken

Macceroni al Forno @.3.12)

Macceroni mit Schweinefiletstreifen und Artischocken in

Salbeirahmsauce mit Kése tiberbacken

Alle Gerichte enthalten Gluten (11 a

17,50 €

17,50 €

Paste al Forno - Uberbackene Teigwaren

15,00 €

15,00 €

15,00 €

15,00 €



65

66

67

69

70

75

80

Carni - Fleischgerichte

Scaloppine burro e Salvia (14

Schweinefiletmedaillons in Knoblauch-Salbei Butter

Scaloppine ai funghi (14

Schweinefiletmedaillons mit geschmorten Champignons
in Krauter-Rahmsauce

Petto di Pollo Mare e Monti

Hé&hnchenbrustfilet mit Champignons und Flusskrebsen
in Krauter-Rahmsauce

Saltimbocca alla romana (1,14

Schweinefiletmedaillons in Weilweinsauce
mit Salbei und Landschinken

Filetto al Gorgonzola

Schweinefiletmedaillons in Gorgonzolasauce mit
geschmorten frischen Champignons

Filetto al burro verde

Schweinefiletmedaillons aus der Pfanne mit
hausgemachter Krauterbutter

Bistecca ai Ferri

Argentinisches Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter

7Zu allen Gerichten servieren wir lhnen Gemiise oder Salat.
Wihlen Sie zwischen Wedges Pommes frittes oder Nudeln.

23,50 €

23,50 €

23,50 €

25,50 €

25,50 €

24,00 €

32,50 €



Pesce - Fischgerichte

Uber unser Angebot hinaus empfiehlt unsere Bedienung Ihnen gerne
fangfrischen Fisch.

91 Branzino alla Siciliana 22,50 €

Wolfsbarschfilet mediterraner Art

92 Gamberoni in Padella (13) 25,00 €

Riesengarnelen aus der Pfanne mit frischen Kriautern

93 Gamberoni al Formaggio (13 26,50 €

Riesengarnelen in Gorgonzolarahmsauce mit
frischen Krautern

Zu allen Fischgerichten reichen wir IThnen Kartoffeln oder Nudeln.



94

95

96

Desserts

Tiramisu della Casa

Tartufo Classico

Tartufo al Limoncello

8,50 €

8,50 €

8,50 €



Pizze - Pizza

Wir backen unsere Pizzen im Steinbackofen.
Alle Pizzen sind belegt mit wiirziger Tomatensauce und Kése.

98 Pizza Calabrese (1.2.3) 17,50 €

mit Salsiccia, Steinpilzen, Rucola und Burrata

99 Pizza Bianca (12,3 (ohne Tomatensauce) 17,50 €

mit Salsiccia, Spinat, Champignons und Burrata

100 Pizza Pasqualina (1.2.3) 15,00 €

mit Salami, Thunfisch, Mozzarella und Kapern

101 Pizza Margherita @ 11,50 €

mit Tomatensauce und Kése

102 Pizza Salami (1,2,3) 12,50 €
mit Salami
103 Pizza Prosciutto e funghi (1.2.3.5 13,50 €

mit gekochtem Hinterschinken und frischen Champignons

104 Pizza Alfredo (1.2:3.5) 12,50 €

mit gekochtem Hinterschinken

105 Pizza Venezia (1.2.3) 13,50 €

mit Salami und frischen Champignons

106 Pizza Vegetale @) 13,50 €

mit frischen Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Champignons

107 Pizza Hawaii (1,235 13,50 €

mit gekochtem Hinterschinken und Ananasstiicken



108

109

110

111

112

113

114

116

117

118

Pizza Tonno @

mit Thunfisch und Zwiebeln

Pizza Caprese @)

mit Tomatenscheiben und Mozzarella

Pizza Mona Lisa (1.2.3)
mit Pepperoniwurst, Champignons, scharfen Pepperoni
und Spiegelei

Pizza Calzone (geschl.) (1,2.3.5)

gefiillt mit Kése, Hinterschinken, Artischocken und Champignons

Pizza Calzone Spezial (geschl.) (1.2.3.5

gefiillt mit Kéase, Hirtenkdse, Hinterschinken, Pepperoniwurst
und Champignons

Pizza Gorgonzola (1.2.3)

mit Pepperoniwurst, Artischocken, Gorgonzola und Knoblauch

Pizza Rucola (1,2)

mit italienischem Landschinken, frischem Rucola u. Grana Padano

Pizza Diavolo (scharf) (1.2

mit Pepperoniwurst, Thunfisch, scharfen Pepperoni und Zwiebeln

Pizza Pescatore (2.13)

mit Meeresfriichten aus der Pfanne

Pizza Norvegia (Bianca) (1.2

mit Mozzarella, Rducherlachs, Rucola und Burrata

Alle Gerichte enthalten Gluten (11 a-b); Kuhmilch (12

15,00 €

14,50 €

15,50 €

14,50 €

15,50 €

15,50 €

15,50 €

16,00 €

16,00 €

18,50 €



Kinderkarte

185 Pennette-Nudeln 5,00 €

in Butter geschwenkt

186 Spaghetti 6,00 €

in Tomaten- oder Hackfleischsauce

187 Tortellini (1,3.5) 7,00 €

in weifler Sauce mit gekochtem Hinterschinken

188 Pizza ,,Clown* (1.2.3.12,17) 7,00 €

belegt mit Kése, Salami, Paprika und Tomate

189 Schweinertickenschnitzel (17 10,00 €

Alle Gerichte enthalten Gluten (11a-b)






